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PROVOLONE DA FORNO
Queso provolone al horno con
tomate, orégano, pesto
10.00€

PARMIGIANA DI
MELANZANE
Berenjenas al horno con quesoy
salsa de tomate
11.75€

INSALATA DI POMODORINI
E BURRATA PUGLIESE
Queso Burrata, rucula, tomates
confitado semiseco, albahaca
12.00€

ANTIPASTI MISTO PER DUE
ITALIANO
Mortadela levonella, Speck
Becher, Coppa Bombier, Pecorino
Pistacchio, Parmesano
16.00€

FOCACCIA AL AGLIO E OLIO

Pan de masa de pizza al ajo y aceite
8.00€

BRUSCHETTE CON
POMODORINI

Pan rustico, tomate, albahaca, ajo,
aceite oliva

10.00€

* SPAGHETTI »
* GNOCCHI «
* PENNE RIGATE *
* ELICHE *

* TORTELLINI DI CARNE ¢
12.00€

G

* NAPOLITANA (la auténtica, clasica)
+ BOLONESA (de carne)
+ CARBONARA (la original sin nata)
« PESTO
+ GORGONZOLA
* AMATRICCIANA (guancile, tomate)
* FUNGHI (setas, nata)
* AGLIO E OLIO (ajo, aceite)

LASAGNA

di carne o verdura al forno
14.00€

QUADRO RICOTTA

Bufala Spinaci en salsa al pesto
14.00€

CAPPELLACCIO
CHECCO
con panay guanciale

14.00€

RAVIOLO MANZO BRASATO
CHECCO

con salsa piquillo y almendras
14.00€

TAGLIATELLE VERDE

ai frutti di mare
14.00€

CARAMELLA GORGONZOLA
PERA CHECCO
en salsa de boletus

14.00€
SPAGHETTI NERO SEPPIA

con gambas
14.00€

TENEMOS PASTA SIN GLUTEN




FILETTO DI MANZO
ALLA GRIGLIA
Solomillo ternera a la parrilla
PANCS

MILANESE AL NAPOLETANO
Ternera empanada con salsa de
tomate y jamon y queso gratinados
15.00€

BACALAO GRATINADO
A LA ITALIANA

PARVGS

* PIMIENTA -
* GORGONZOLA -

* AL FUNGHI -
+1.50€

PIZZA DE POLLO
Pollo, champifiones, salsa de tomate
y mozzarella
11.50€

P1ZZA CON VERDURAS
Alcachofa, champifiones, calabacin,
pimiento rojo, maiz, olivas negras,
cebolla, tomate entero cortado,
salsa de tomate y mozzarella
11.50€

CALZONE
Champifiones, jamén dulce, salsa de
tomate y mozzarella
11.50€

LA MARINA RESORT
Parmesano, roquefort, jamon
serrano, cebolla, salsa de tomate, y
mozzarella
11.50€

P1ZZA PROSCIUTTO

Jamén dulce, salsa de tomate y
mozzarella

11.50€

PI1ZZA 4 FORMAGGI

Parmesano, emmental, roquefort,
mozzarella y salsa de tomate
11.50€

PIZZA PUGLIA

Beicon, yema de huevo, mozzarella
11.50€

PI1ZZA 4 ESTACIONES
Jamén, champifién, alcachofas,
olivas negras, pollo, tacos de pavo,
mozzarella y salsa de tomate
11.50€

PIZZA DIAVOLA

tomate, mozzarella, champifion, pimien-

to rojo, pepperoni picante, guindilla
11.50€

ESPECIALES
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MARGHERITA D.O
Tomate, mozzarella de bufala,
tomatitos cherries y albahaca

13.50€

PROSCIUTTO SPECIALE
Tomate, mozzarella, tomate rodaja,
jamdn serrano, rdcula, laminas de

parmesano
13.50€

FOIE
Tomate, mozzarella, Solomillo de
ternera, setas, foie
15.00€

DA FORNO BRESAOLA
Tomate, mozzarella, tomate natural,
bresaola di bufala, cebolla, ricula
13.50€
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Chieti IGT Feudi Aragonesi..............cssscossscssssssssisss 10.50€ 4.00€

Chianti Superiore Bio DOGC ... 20.50€

Loess inspiration Roble 9 mese (R. del DUero).................c.comrrsvssvosonns 19.00€

Lambrusco Diamante Chiarli ... 13.00€

Lambrusco di Castelvetro D.0.C. Rosso - Cialdini..............c...ccccoccorvcrerrrreen 22.50€
+ennnn BLANCOS

Chieti IGT Feudi Aragonesi ... 10.50€§ 4.00€

Pinot Grigio VENEto C. ... 13.50€

L"Alba del Mar- Chardonnay (D.O Alicante)...............coomrmrossrisins 16.00€

Da LuCa = ProS@CO (Italia)...........cccccooseiiiivvvrverssssssssiissssssesssssssssssssssessssssssnsssssssees 22.50€
rerurrn. ROSADOS ;

Lambrusco Diamante Rosato Chiarli ... 13.00€

Marina Espumante ROSE (D.0 AlICante) ...............c...ovvmvosvesvssssssssssssssnn 13.50€
rerurnr BEBIDAS ITALIANAS

BIrra MOFELLH ... 4.00€

Birra Menabrea ... 3.50€

Pelegrino (agua con gas)...............cccocvvovisvvsssesssssssssssssssssssssssssss s 3.50€

Martini ROSSO/ BIANCO ..................oooooccceeeeeeeeeeeee oo ssssssssssssssssssssssssssssssssssen 4.00€

Y muchos mas ... (aperol, campari, limoncello, etc)
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ENTRANTES PARA COMPARTIR:

Focaccia artesana con salsa tapena
(aceitunas negras, alcaparra y anchoas)
Provolone gratinado con tomate casero
Antipasti

Ensalada de bufala con rucula y tomate confitado é

PRINCIPAL:

Pasta rellena del Chef
Solomillo de ternera trinchado con ajetes

POSTRE:

Degustacién de postres

PRECIO: 24,95 p.p.

Menu minimo dos personas
Bebida no incluida

Si tiene alguna intolerancia o alergia, preguntar al §

personal

STARTERS TO SHARE:

Artisanal focaccia with olive sauce
(black olives, capers and anchovies)

§ Provolone gratin with homemade tomato sauce

Antipasti
Buffalo mozzarella salad with rucula and candied
tomato

MAIN COURSE:

Chef's stuffed Pasta
Carved beef tenderloin with spring garlic

DESSERT:

Dessert tasting
PRICE: 24,95 p.p.

Minimum two people
Drinks not included
If you have any intolerance or allergy, ask the staff
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ENTREES A PARTAGER :

Focaccia artisanale, sauce aux olives
(olives noires, capres et anchois)
Gratin de provolone, sauce tomate maison
Antipasti

tomate confite

PLAT PRINCIPAL:

Pates farcies du chef
Filet de boeuf découpé a I'ail jeune

DESSERT:

Dégustation de desserts

PRIX: 24,95 p.p.

Minimum deux personnes
Boissons non comprises
Si vous avez une intolérance ou une allergie,
demandez au personnel

TR

VORSPEISEN ZUM TEILEN:

Hausgemachte Focaccia mit Olivensauce
(schwarze Oliven, Kapern und Sardellen)
Provolone-Gratin mit hausgemachter Tomate
Antipasti

: Biiffelmozzarella-Salat mit Rucola und kandierten
Salade de mozzarella de bufflonne a la roquette et =

Tomatensauce

HAUPTSPEISE:

Gefullte Pasta nach Chef’s Art
Geschnitztes Rinderfilet mit Frihlingsknoblauch

NACHTISCH:

Dessertdegustation

PREIS: 24,95 p.p.

Mindestens zwei Personen
Getranke nicht inbegriffen
Wenn Sie Unvertraglichkeiten oder Allergien
haben, fragen Sie das Personal



Principal

- Spaguetti o Macarrones: (Bolofiesa, Napolitana o Carbonara)
- Nuggets de pollo con patatas fritas

- Pollo empanado con patatas fritas

- Pizza infantil de york

- Lasafa bholofiesa infantil

Postre

- Tarta casera (pregunte al camarero)
- Helado

- Fruta del tiempo

- Yogurt

iHazlo maxi por solo 1,95€ mas!

- Croquetas de jamén
- Ensalada infantil




