ENTREES MENU VIANDES GOURMANDES

Lo frs Sr Uos lrasses
DEVES A - Steak vieilli (a partager) 39.90 €

* Sardines fumées aux tomates confites et au romescu 16.00 €
. . ibéri 18.90 €
- Nachos au guacamole et au pico de gallo 11.90 € G ARDENS o Porc ibérique
- Anchois au vinaigre 8.90€ RESTAURANTE AV * Bavette de veau 17.90 €
. .
+ Foie Mi Cuit 17.90 € Burger Black Angus facon Texas 15.90 €
- Surlonge vieillie a sec 28.90 €
* Tartare de thon rouge 16.50 € &
. Jambon Ibérique 22.00 € * Entrecote argentine 27.90 €
. Fromage aux truffes 11.90 € * Poitrine de poulet fermier 15.90€
. . A s - Cuisse de poulet fermier 15.90 €
* Anchois de Cantabrie a la tomate rapée (unité) 3.50 € P
- Salade Gourmande Russe 9.90€ 8 P E G | A I- | .I. ES
({k 2 90€ * Poulet milanais napolitain avec frites maison 19.90 €
* Bravas - Demi-poulet grillé avec frites maison 19.90 €
» Croquettes de Jambon Ibérique (Unité) 3.50€
+ Empanadas argentines (unité) 3.70€ D E I- A M E R
+ Calmars frits 12.90 €
* Doigts de poulet 10.90 € - +Thon rouge au wakamé et épinards crémeux 18.90 €
* Beignets de morue norvégiens 3.50 € \ | » Turbot aux épinards a la creme S/M
“\“"‘ . ’ ’ . ’
éf . %\% - Saumon rose grillé aux épinards créemeux 17.90 €
0§ lgraists W
NV
* Poulpe grillé avec paté a I'ail et pommes de terre confites 21.90 € WY/ .
peET IR b i (SANS RESERVATION
* Crevettes a l'ail 15:90€ i ENVIRON 50 MIN DE RETARD]
+ Seiche a la mayonnaise au citron vert et a la mangue 14.90€
- Fromage Provolone Fondu 4 la Tomate 8.90 € T als? - Paella valencienne au poulet et au lapin 17.50 €
.« Saucisse et boudin 10.50 € « Riz Senyoret (crevettes et calmars) 18.50 €
- Riz au canard, foie gras et edilus S/M
-Riz aux crevettes royales rouges, S/M
D U J AR D I N coquilles Saint-Jacques et lotte
*Riz noir 17.90 €
- Salade valencienne (laitue, tomate, olives noires, ceuf dur, 13.90 € Riz au homard 27.50 €
asperges, oignon et thon) *Riz Secreto, Ail Tendre et Artichaut 18.50 €
* Tomate du terroir avec ventre de bonite confit, thon séché -
. -Gandia Fideua 19.50 €
et piparras.
+ Tomate valencienne en tranches avec ventréche de thon, * Riz au plancton avec thon rouge et wakamé 24.00 €
oignon rouge et capres
Notre variété de riz est IAlbufera, récoltée a Sueca. Nous respectons les méthodes de production traditionnelles Service de pain a la tomate fraiche 6.00 €

Tous nos produits sont 100% frais et fabriqués avec des matieres premieres de premiere qualité. aioli rapé et fait maison



PIZZAS "

+ Margarita (sauce tomate, mozzarella)

- Prosciutto & Funghi (Sauce tomate, Mozzarella, jambon,
Champignons)

- Thon (sauce tomate, mozzarella, thon et oignon)
- Tartufo (Creme de Truffe, Mozzarella, Bacon, Champignons)

- Napolitaine (sauce tomate, mozzarella, tomates
fraiches, ail)

* Quatre Saisons (Sauce tomate, Mozzarella,
Artichauts, Jambon cuit, Olives, Champignons)

- Méditerranéenne (sauce tomate, mozzarella, jambon serrano,
tomates séchées, roquette)

* Pepperoni (sauce tomate, mozzarella, pepperoni)
- Carbonara (mozzarella, ceuf, bacon, oignon)

- Scamorza (Sauce tomate, Mozzarella, Poulet grillé,
Fromage scamorza, basilic)

- Végétarien (Sauce tomate, Mozzarella, Légumes sautés)

- Barbecue (sauce tomate, mozzarella, boeuf haché,
sauce barbecue)

- 4 fromages (Mozzarella, Edam, Gorgonzola, Grana Padano)

. Caprese (sauce tomate, mozzarella di bufala, tomate
Frais et Pesto)

MENU ENFANT

MACARONI AUX TOMATES

ol 14.90 €

Ol
PAELLA AU POULET DESOSSE b "’
ol .
CHEESERURGER -

MENL

DEVESA

12:50 € GARDENS
13.90 € RESTAURANTE
13.90 €

13.90 €
13.90 €

13.90 €

13.90 €

13.90 €

13.90 €
13.90 €

MINI PIZZA AU FROMAGL YORK- | oMpREND 1 ROISSON ET N DESSERT

PATES

* Raviolis de boeuf braisé (sauce aux cerises, basilic, 18.90 €

olives noires et ail)

* Tortelloni aux épinards et au fromage blanc 16.50 €

(sauce douce au gorgonzola)

« Capletto de Jambon de Parme (creme moelleuse de poireaux) 17.90 €

DESSERTS

.- Semifreddo banane et dulce de leche 6.90 €

* Tiramisu (Tiramisu italien classique avec 6.90 €
du fromage mascarpone

- Brownie avec soupe au chocolat noir et 6.90 €
glace a la vanille

- Gateau au fromage new-yorkais 6.90 €

* Fruits de saison 5.50 €

DESSERTS GOURMANDS

» Déconstruction du crumble aux pommes 8.90 €
« Chocolatissimo (Bombe de chocolat en 4 textures) 8.90 €
- Tartelette au citron 8.90 €




