DOMINGO 3 MAYO| 13:00H A 17:00H

« COCTEL FRENCH 75 AROMATIZADO CON PEPINO
« BOCADO DE BRIOCHE CON ANCHOA DE SANTONA

« BERENJENA CRUJIENTE CON MIEL DE CANA Y QUESO FRESCO
« ZAMBURINA AL JOSPER CON SALSA VERDE
« ENSALADA ORIGINS

« ARROZ SENORET

« ARROZ DE MAGRO CON VERDURAS

« ENTRECOT ORIGINS

« MEDIO POLLO A LA BRASA CON PATATAS RIO Y CHIMICHURRI
« DORADA FRESCA A LA ESPALDA

« TARTA CASERA DE FRESAS CON NATA
« TARTA CASERA DE QUESO AL TURRON
o« COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

« VINO TINTO IRREVERENTE (D.O. RIBERA DEL DUERO)
« VINO BLANCO: MANTEL BLANCO VERDEJO

« VINO ROSADO: RAMON BILBAO (D.O. RIOJA)

« CERVEZA DE BARRIL

« REFRESCOS (FANTA LIMON, NARANJA Y COCA-COLA)
« AGUA Y CAFE

PRECIO MENU ADULTO

MENU INFANTIL




SUNDAY, MAY 3| 1:00 PM TO 5:00 PM

« FRENCH COCKTAIL 75 FLAVORED WITH CUCUMBER
« BRIOCHE BITE WITH SANTONA ANCHOVY

e« CRISPY EGGPLANT WITH CANE HONEY AND FRESH CHEESE
« ZAMBURINA AL JOSPER CON SALSA VERDE
« ORIGINS SALAD

« SENORET RICE

« LEAN RICE WITH VEGETABLES

« ORIGINAL ENTRECOT

e HALF GRILLED CHICKEN WITH RIVER POTATOES AND CHIMICHURRI
« FRESH BACK-FILLED SEA BREAM

« HOMEMADE STRAWBERRY CAKE WITH CREAM
« HOMEMADE NOUGAT CHEESECAKE
o« CHOCOLATE COULANT WITH VANILLA ICE CREAM

« IRREVERENT RED WINE (D.O. RIBERA DEL DUERO)

« WHITE WINE: VERDEJO WHITE TABLECLOTH

« ROSE WINE: RAMON BILBAO (D.O. RIOJA)

« DRAFT BEER

e« SOFT DRINKS (FANTA LEMON, ORANGE AND COCA-COLA)
« WATER AND COFFEE

ADULT MENU PRICE

CHILDREN'S MENU




